19. INSTRUCTIONS IN THE KITCHEN 2

POLECENIA W KUCHNI 2

ADAM:

OK, what shall | do now?

P

Dobra, co mam teraz robi¢?

Yes, not much though.

P

Tak, ale nie za duzo.

PAUL:

Will you check if there is any grated
cheese left in the fridge?

— <

Sprawdzisz czy jest zostat jakis tarty
ser w lodéwce ?

It’s just for the stew, so should be
enough.

Shall | take it off ?

| think the soup is starting to boil.

P

Chyba zupa zaczyna wrzec.
Mam ja sciqgnac?

T

To tylko do gulaszu, wiec powinno
wystarczy¢.

Yes, please.
And take the chops off the pan.
They are to be browned not burnt !

Which table are they for?

P

Na ktéry sa stolik?

T
Tak, prosze.

| zdejmij kotlety z patelni.
Maja by¢é przyrumienione a nie spalone !

Table three. Put them next to the
salads, pour the gravy on and
they’re ready to be served.

OK. Done. What next?

P

OK. Zrobione. Co dalej?

T

Stolik trzeci. Potéz je obok satatek,
polej sosem i sg gotowe do podania.



NOTES:

1. Shall | (do something) .... ? = Czy mam (co$ zrobi¢)

np. Shall I lay the tables? — Czy mam nakry¢ stoty?
What shall | do ? - Co mam robic¢?

Patrz tez — notatki do lekc;ji 18.

2. Wydajac polecenia, mozemy uzy¢ czystej formy trybu rozkazujacego, np. Open ! Check! Wait!
Jezeli chcemy, by polecenie miato bardziej uprzejmy charakter — prosby, zastosujemy jedng
z ponizszych konstrukciji:

Will you (check the temperature)?
Would you (keep an eye on this)?
Can you (help me)?

Could you(turn the gas down)?

3. thereis/are/......ccceeun...... left - zostato ........
Np. There is some cheese left — Zostato troche sera.

4. much - duzo, dla rzeczownikow niepoliczalnych
Many - duzo, dla rzeczownikéw policzalnych

There is much bread. — Jest duzo chleba
There are many bread rolls. — Jest duzo butek.

5. though — a jednak, ale ; zawsze na koncu zdania.

I've been working all day. I'm not tired though.
Pracowatem caty dzien, a jednak nie jestem zmeczony.

Add some salt. Not too much though.
Dodaj troche soli. Ale nie za duzo.

6. Konstrukcja to be + bezokolicznik wyraza powinno$¢, obowigzek, oznacza — ,mam co$
zrobi¢”

Np. I am to start work at 11 - Mam zacza¢ prace o 11.
He is to be back - On ma wrocic
It is to be ready for tonight - To ma by¢ gotowe na dzis wieczér.
It was to be done an hour ago - To miato by¢ zrobione godzine temu.



- STEP 1

HOW MUCH DO YOU REMEMBER?
ADAM:
OK, 1. now?
Y

Dobra, co mam teraz robi¢?

Yes, not 4.

P

Tak, ale nie za duzo.

PAUL.:
2. check if 3. any
grated cheese 3. in the fridge?
— <

Sprawdzisz czy jest zostat jakis tarty
ser w lodéwce ?

It’s just for the stew, so should be
enough.

| think the soup is starting to boil.
1. take it off ?

P

Chyba zupa zaczyna wrze¢.
Mam ja sciqgnac?

To tylko do gulaszu, wiec powinno
wystarczy¢é.

Yes, please.
And take the chops off the pan.
They 6. browned not burnt

Which table are they for?

P

Na ktory sa stolik?

Tak, prosze.

| zdejmij kotlety z patelni.
Maja by¢é przyrumienione a nie spalone !

Table three. Put them next to the
salads, pour the gravy on and
they’re ready to be served.

OK. Done. What next?

P

OK. Zrobione. Co dalej?

Stolik trzeci. Potéz je obok satatek,
polej sosem i sg gotowe do podania.




HOW MUCH DO YOU REMEMBER? -STEP 2 — Adam’s part

ADAM:

P

Dobra, co mam teraz robi¢?

P

Tak, ale nie za duzo.

PAUL:

Will you check if there is any grated
cheese left in the fridge?

— <

It’s just for the stew, so should be
enough.

P

Chyba zupa zaczyna wrzeé€.
Mam ja scigqgnac?

Yes, please.
And take the chops off the pan.
They are to be browned not burnt !

P

Na ktory sa stolik?

Table three. Put them next to the
salads, pour the gravy on and
they’re ready to be served.

T
OK. Zrobione. Co dalej?




HOW MUCH DO YOU REMEMBER? - STEP 3 - Paul’s part

ADAM:

OK, what shall | do now?

PAUL:

P

Yes, not much though.

P

T

Sprawdzisz czy jest zostal jakis tarty
ser w lodéwce ?

Shall | take it off ?

| think the soup is starting to boil.

P

T

To tylko do gulaszu, wiec powinno
wystarczy¢.

Which table are they for?

—_—

T
Tak, prosze.

| zdejmij kotlety z patelni.
Maja by¢ przyrumienione a nie spalone !

OK. Done. What next?

P

T

Stolik trzeci. Pol6z je obok satatek,
polej sosem i sa gotowe do podania.




